BI\LS MARGRE

M
NALS MARGREID

— 1932 —

Magee!

CHARDONNAY
ol Al Aidiger DOC
o (AL A

PRODUCT OF ITALY

e —

®

Magred NALS MARGREID

e & P

Chardonnay

Rebsorte

100% Chardonnay

Herkunftsbezeichnung

Sudtirol DOC

Hohenlage

220 - 350 m . M.

Ausrichtung

Sudsudost

Gebiet

Die Weinberge liegen in Margreid in einem leichten Hangfu3 zwischen 220 und 350 m
Meereshohe mit einer Ausrichtung nach Sudstdost. Der weil3e, tiefgrindige
Kalkschotterboden weist einen hohen Humusgehalt auf.

Klima

Das mediterrane Klima ist gepragt von warmen Sommern und milden Wintern sowie dem
nachmittaglich wehenden warmen Sudwind Ora vom Gardasee.

Ausbau

Die Trauben werden von Hand gelesen. Der geklarte Most gart fur ca. 3 Wochen im 30 hl
Holzfass und anschlieBend reift der Jungwein fur weitere 8 Monate auf der Feinhefe.
Farbe

Intensives Strohgelb

Geruch

Ananas, Banane, Passionsfrucht, Noten von aromatischen Krdautern

Geschmack

Frisch, kérperreich, mit cremiger Eleganz

Speisenempfehlung

Spaghetti mit Venusmuscheln, Tortelli mit Schwertfisch

Serviertemperatur

10-12 °C

Lagerungsempfehlung

KUhl bei 10-13 °C und min. 60% Luftfeuchtigkeit



