CHARDONNAY

Siidtirol DOC

BEZEICHNUNG Stidtiroler Chardonnay Prackfol DOC
REBSORTE Chardonnay

JAHRGANG 2021

ERTRAG (hl/ha) 56

GEMEINDE Vols am Schlern, Stidtirol, Dolomiten
WEINBAUZONE Volser Aicha, Unteraicha
HOHENMETER 550-650m

NEIGUNG (%) 50-70%

AUSRICHTUNG Siid-Stidwest
SERVIERTEMPERATUR (°C) 10-12°

REIFEPOTENTIAL (Jahre) 3-5

ALKOHOL (Vol. %) 14

RESTZUCKER (g/1) 1,3

SAURE (g/1) 6,0

PH-WERT 3,6

WEINLESE September/Oktober

BESCHREIBUNG. Ein strahlendes goldgelb mit hellen Nuancen. Dieser Chardonnay
bietet ein elegantes Bukett duftend nach Trockenfriichten und Honig sowie leichten

florealen Noten. Der Wein verfiihrt durch seine leise Aromatik und tiberzeugt durch
seine Kraft und Saftigkeit im Gaumen. Die fruchtigen samtigen Aromen machen ihn
raffiniert und elegant. Der Korper angenehm, kraftvoll, saftig, mit leichtem salzigen
Nachhall.

SPEISEEMPFEHLUNG. Ein sehr feiner saftiger und vielschichtiger Wein, ein toller
Begleiter fiir verschiedene Teigwaren, helle Fleischsorten, sowie Fisch in allen
Variationen.

VINIFIKATION UND AUSBAU. Handische Lese und Traubenselektion. Nach kurzer
Maischestandzeit erfolgt eine langsame Garung bei kontrollierter Temperatur sowie
Reife fiir einige Monate auf der Feinhefe im Betonfass und Edelstahltank.
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