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PRIVATE CUVEE 2021
ANDREAS HUBER
VIGNETI DELLE DOLOMITI BIANCO IGT

Beschreibung

Traubensorte
Herkunft
Meereshohe
Boden

Anbauweise
Alter der Reben
Lese

Vergarung | Ausbau

Lagerféhigkeit
Abfillung
Serviertemperatur

Eckdaten

Weingut Pacher Hof
Andreas Huber
Pacherweg 1

IT-39040 Vahrn/Neustift
Tel: +39 335 7543227

wein@pacherhof.com

Die Private Cuvee 2021 zeigt sich mit einem
vielschichtigen und eleganten Bukett von
fruchtigen und blumigen Aromen, wie Weif3-
dorn, Zitrusfriichten von rosa Pampelmuse
und Schale von Limetten. Das Aromen-
spektrum schlie3t mit einer wiirzigen Note
von rotem Pfeffer, sowie einer leichten Note
von Feuerstein. Am Gaumen besticht die
Cuvée durch eine lebendige Frische und einer
knackigen Saure, die sich direkt und unmit-
telbar zeigt. Sie ist sehr animierend und zeich-
net sich durch einen langen Abgang aus

Riesling, Sauvignon

Neustift | Brixner Talkessel

600 - 900 m Meereshéhe

schottrige Mordanebdden mit Glimmer-
schiefer, Paragneis und Quarzit

Guyot

25 -30 Jahre

von Hand | Mitte Oktober 2021

Die Trauben werden je nach Reifegrad
getrennt gelesen und ausgebaut: Riesling
und Sauvignon in Holzfassern zu 12 hl.
Nach 9 Monaten individueller Evolution
werden die einzelnen Sorten zur

Cuvée zusammengefiihrt und abgefiillt

10 Jahre + (bei fachgerechter
Lagerung)
September 2022

8-10°C
Alkoholgehalt: 13.5 %

Saure: 7.90 g/l
Restzucker: 5 g/l
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