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ALS MARGRIE Pashy 100% Pinot Bianco

Herkunftsbezeichnung
Sudtirol DOC

Hohenlage
500 — 700 m 0. M.
Ausrichtung
Sudost
Gebiet
Oberhalb von Nals, in Sirmian, liegen die exponierten Hange zwischen 500 und 700 m
Meereshdhe mit einer Ausrichtung nach Stdost. Der Boden ist eine durchléssige
Mordnenablagerung bestehend aus Kalk, Gneis, Glimmer, Schiefer und Marmor,
entstanden vor Millionen von Jahren aus Gletschern der Westalpen und liegt auf Porphyr,
dem Urgestein des Grundgebirges.
Klima
/ Das alpine Klima mit milden Sommer- und kihlen Herbstmonaten bedingt die langere
/ Vegetationszeit sowie die spdte Lese Mitte Oktober.
- Ausbau
Die Trauben werden von Hand gelesen. Nach kurzer Maischestandzeit gart der geklarte
Most fur ca. 3 Wochen im 12 hl und 30 hl Holzfass. AnschlieBend reift der Jungwein fur
weitere 8 Monate auf der Feinhefe.
Farbe
Leuchtendes Strohgelb, schone Tiefe
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Geruch
Ananas, rosa Pampelmuse, Kiwi, frisches Heu, ein Hauch von Thymian

Geschmack
PINCEIE L ° Kompakt, vollmundig, wirzig und mit salziger Lange

Aiclirol, Ay« leleger DOL.

PRODUCT OF ITALY

Speisenempfehlung

Spaghetti mit Sardinen, Fischsuppe, Dinkelteigtaschen mit Graukdse
Serviertemperatur

10-12 °C

Lagerungsempfehlung

e : ‘ Kuhl bei 10-13 °C und min. 60% Luftfeuchtigkeit




